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Evoluzioni. UAperitivo
2017 di Luca Landi del
Lunasia di Viareggio.
Dall'aito, in senso
orario, coni di gefato di
pasta all'amatriciana;
ostrica fritta con

salsa al kiwi; gelato

di artemisia con
grissino di riccio e nero
di seppia. In basso,

il Cubo di Rubik,
cremolato di mandoria
con mantecato di
cioccolato bianco e
formaggio e cuore

di passion fruit, con cui
Landi ha vinto la

Coppa del mondo della
gelateria nel 2009.



I'Uovo con gelato di ventresca di tonno, fino allattuale
Fu...mare, una gelatina fredda di brodo di sgombro

icato, coperta di caviale e di gelato di bottarga. «Nel
tempo abbiamo affinato le tipologie, ora siamo proiettati
verso la leggerezza e l'intensita del gusto, con proposte
molto cremose, ma prive di latticini».

Un gelato puo fare la differenza: & quanto & successoa
Moreno Cedroni, quando ha assaggiato quello al
parmigiano di Adria. Nel suo libro Maionese di Fragole
(Mondadori, 17,50 euro), lo chef stellato della Madonnina
del Pescatore di Senigallia, racconta che quella cena gliha
cambiato la vita. Il suo primo gelato gastronomico fu
allalice, mentre oggi lo propone con i cocktail, come
quello al Margarita, e con gli ingredienti fermentati, come
il gelato allaglio nero, abbinato alla granita di caffé con
kombucha, al cavolo viola e al baccala. «Lesperienza
sensoriale & il suo valore aggiunto», spiega Cedroni.
«Caldo-freddo, dolce-salato: sono abbinamenti che
colpiscono, perché siamo abituati al gelato che stimola
solo le papille gustative del dolce, mentre in questi casi
accade con quelle del salato, o del piccante, dellacido o

dell'amaro». Assasoi con curiosita e incontri ima cornraca
o, Toriginale puo diventare soluzione
creativa: ¢ il caso del gelato al tartufo siciliano di
Palazzolo Acreide di Ciccio Sultano, chef stellato del
ristorante Duomo di Ragusa Ibla. «In Sicilia ci sono dei
tartufi neri molto profumati, soprattutto quelli estivi»,
commenta. Perd non fanno parte della cultura culinaria
regionale, a differenza dei sorbetti, nati dall'incontro tra
gli arabi e la neve dellEtna. «Mi sono chiesto che cosa
fare, ci ho giocato un po’ e fatto diverse prove: un
antipasto, un primo... Sentendo i profumi di nocciola, di
terra e di fava di cacao, ho optato per il gelato, ma come
vuole la tradizione locale: servito con due cialde
sottilissime di pane ragusano tostato, e condito con olio
extravergine di oliva tonda iblea. E un intermezzo e va
mangiato con le mani, come un piccolo sandwich».

Da esposizione. A
sinistra, Painting the
Roof of your Mouth
(Ice Cream) (2015),
installazione edibile
realizzata dall'artista
Davide Balula

per l'edizione 2015

di Art Basel. A
destra, Ice Cream
Coving (2010)
dell'artista Ben Long.

Ricette che sembrano quadyri, sculture che viene voglia di 1 dere,
Linvenzione ¢ trasversale. dal colleziowismo alla gastronon o

Impossibile accontentarsi, d'ora in poi, della solita
coppetta crema-frutti di bosco. Anche i maesri
gelatieri non sono rimasti indifferenti alle
sperimentazioni. Simone Bonini, fondatore di
Carapina, da tempo collabora con chef per abbinare
il suo gelato a preparazioni di alta cucina. Fra i suoi
Piatti celebri: il sorbetto al ragu, che ha stregato
Antonino Cannavacciuolo, il sorbetto al pomodoro, al
ba§il'icq alla mozzarella di bufala, o ancora i
MW@m di mozzarella di bufala. A partire
dallautunno, ospitera anche cene d'autore nella sua
gelat_eria di Firenze. Mentre Simone De Feo, maestro
gelatiere della Cremeria Capolinea di Reggio Emilia,
Propone per laperitivo degustazioni a base di birra
artlg134nale egelato al burro e alici, agli asparagi e
taleggio, al baccala mantecat - Gusti che si possono
anche portare a casa e servire agli ospiti.

Ancora convinti di ordinare stracciatella e cioccolato?

= U e
ESPERIENZE SOTTO ZERO

A tes sohuaits, www, its.co.jp. Carapina,
Carapina.it. Cremeria Capolinea, www.cremeriacapolinea.com.
Duomo, www.cicciosultano.it/ristorante. La Pergola,
tromecavalieri.cumﬁt/la-pevgola-it. Le Calandre, www.alajmo.it.
l:unash, www.softlivingplaces.com/hotel plaza russie/ita/
ristorante lunasia.htm. Madonnina del Pescatore, www.

iit/la-madonnina-del /il-locale. VEDERE
Ben Long, www.benlongco.uk. Davide Balula, wwwgagosian.com.
COMPRARE Bulgari, www.bulgari.com.
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